LA CARTE

AUTOMNE - HIVER

Restaurant indépendant et familial, ou toute une équipe se fait le plaisir de vous recevoir
comme il se doit avec le sourire en vous cuisinant de bons p’tits plats de qualité.

Nous vous invitons a bien lire la composition de nos plats !

BON APPETIT!



APERITIFS

KIR BRETON OU KIR AU VIN BLANC 4.10€ 12l
AMERICANO “MAISON” 6.90€ 10 cI
MARTINI BLANC ou ROUGE, PORTO, SUZE 4.90€ gl
MUSCAT 4.90€ gl
PASTIS 51, RICARD 3.90€ 2
RHUM 3 RIVIERES” (ambré) 6.10€ 4ci
RHUM “3 RIVIERES” 5.50€ 4c|
VODKA ABSOLUT 5.10€ 4c
COCRTAILS AVEC ALCOOL 8 ¢

MOJITO CLASSICO - 25cl
Rhum 3 Riviéres, Citron vert, menthe fraiche, sirop sucre
de canne et limonade

MOJITO PASSION - 25cl )
Rhum 3 Riviéres, Citron vert, menthe fraiche, sirop sucre de canne, purée
passion, limonade

MOJITO L’ENTRE POT’ES - 25cl
Mojito classique, purée fraise, sirop Spicy Mango (ne pique pas) et limonade

MOJITO GINGER - 25cl
Mojito classique, ginger beer et sirop de gingembre

PINA COLADA - 25cl ) )
Rhum 3 Riviéres, jus d’ananas et préparation pour Pifia Colada

GIN BERRY - 25cl
Gin, jus d’orange, Pulco citron, purée de fraise et un trait de sirop de fraise

GIN TONIC- 25cl|
Gin, Schweppes tonic et rondelle de citron jaune

CAIPIRINHA - 12cl
Cachaca, sucre blanc, morceaux de citron vert

SPRITZ- 25cl ) )
Créme de péche blanche, Apérol, vin pétillant et rondelle d’orange

SEX ON THE BEACH - 25cl
Vodka, créme de péche, jus d’orange et jus de cramberry et rondelle d’orange

DJAK POT’ES - 25cl
Vodka, Curacao, jus d’ananas et purée de coco

sAILs 2
COCRTAILSSANSALCOOL ¢ *

ENTRE SOFT’ES - 25cl
Sirop de péche blanche, jus d’ananas/d’orange et sirop de grenadine

VIRGIN DJAK POT’ES - 25cl
Curacao, jus d’ananas et purée de coco

VIRGIN MOJITO CLASSICO - 16cl
Sirop goUt Rhum, Citron vert, menthe fraiche et limonade

VIRGIN MOJITO PASSION - 16c¢l
Virgin Mojito classique, purée passion et limonade

VIRGIN MOJITO L’ENTRE POT’ES - 16¢l
Virgin Mojito classique, purée fraise, Spicy Mango et limonade

VIRGIN MOJITO GINGER - 16¢cl
Virgin Mojito classique, Ginger Beer et sirop de gingembre

VIRGIN COLADA - 25cl
Sirop golt Rhum, jus d’ananas et préparation pour Pifia Colada

BIERES PRESSION OU BOUTEILLES

25cl 50cl
HEINEKEN 410€ 7.60€
AFFLIGHEM blonde 4.95€ 7.95€
PELICAN rouge 4.95€ 7.95€
MONACO-PANACHE-PICON 3.90€ 7.40€
HEINEKEN 0% 33cl-5.10€
~ goute,,

BIERE ARTISANALE & "’e.
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BIERE BLONDE
BIERE BLANCHE
BIERE AMBREE
BIERE FLORALE

WHISRIES

ABERLOUR 10 ANS D’AGE
BALLANTINE’S
JACK DANIEL’S

7.80€ 4cl
5.10€ 4cl
6.60€ 4cl

pour 1.50€ de plus, faites votre LONG DRINK au choix :
coca, limonade ou jus d’orange, de pomme ou ananas !

CIDRE Bolée d’Armorique pur jus BRUT ou DOUX

VERRE 4.10€ 25cl
BOUTEILLE 9.10€ 75 cl
CHAMPAG“E Louis CONSTANT Brut Réserve
COUPE 7.50€ 12 cl
BOUTEILLE 38.00€ 75«cl
SIROP A L’EAU 1.90€
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, PERRIER - 33 cl 3.80€
OASIS, FUZE TEA, ORANGINA, SCHWEPPES TONIC,
LIMONADE, SPRITE, DIABOLO - 25 cl 3.80€
JUS DE FRUITS - 25 cl 4.10€
TOURTEL TWIST - 27,5 cl 3.80€

DIGESTIFS

NOTRE SELECTION &
ARMAGNAC, CALVADOS, COGNAC, GET 27,
GET 31, MARIE-BRIZARD, BAILEY’S, POIRE

VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC (SELON ARRIVAGE )

EAUX

50 CL 1L
Eau Plate - VITTEL 3.80€ 5.00€
Eau Gazeuse - SAN PELLIGRINO 3.90€ 5.00€
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Toute planche sera obligatoirement suivie d’un plat, dans le cas contraire un forfait de 10 € sera facturé
par personne. LENTRE POT’ES est un restaurant et ne peut servir seulement 1 planche a partager avec
consommations alcoolisées ou non. Merci de votre compréhension.

NOS PLANCHES MINI  MAXI

ASSIETTE DES POT’ES Jambon de pays, Rosette, Terrine, Chorizo, Camembert, St Marcellin, toasts 8.60€ 15.50€
ASSIETTE C’CHO’ Camembert pang, Beignets de cheddar, Oignons Rings, Beignets de crevettes, sauce cocktail Maison ...... 8.50€ 15.40€
ASSIETTE MIXTE POT’ Mixte de I'assiette des POT’ES et de I'assiette C'CHO’ irirrrmrimrimieiessnssasssssestssssessssessssssesssssssssssnann: - 29.50€
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NOS ENTREES

ENTREE DU MOMENT Consultez NOtre tableau ! ................iieeiieeeieeiesieisessssessssssssessessssesssssssssssssssssssssssessssasssssssssanens 6.10€

FOIE-GRAS d@ CANARD CONFIT ...ttt ettt e ese s st saseseas s s saseseas e s asesseas e e e aeesees et e e e st es e s eaEeaees et et eaeese s et easemean s s easemeannasaaeeneaneans 10.90€
Tranche de foie-gras IGP, toasts grillés et son confit de figues

TARTINE MONTAGNARDE
Tranche de pain de campagne, St Nect

TERRINE DE CAMPAGNE AU POIVRE ...ttt ss et eass s esssesesssessssseseass et esas et es et et esas et esesesenaseseses et eses et essn et ensnesenanesennnas 6.90€
Cornichons et toasts

, lardons,

MILLEFEUILLE TERRE ET MER « NOUVEIIE RECELLE 5 oottt ettt ettt sttt st en et esa s s en et enn s sneenenennens 9.70€
Pommes de terre vinaigrette, crevettes marinées au curry, saumon fumé, guacamole et vinaigrette soja sésame

By I 0 oy N = O = 1 [ 6.90€
Poulet croustillant, croGtons, oignons frits, Grana Padano AOP, tomates, salade, sauce Caesar

CROUSTILLANT DE ST MARGCELLIN ittt s £ £ £ £ €8££ £ €40 £ £ £ b e s e e 7.10€

Feuille de brick, Saint Marcellin, lard, salade mélangée, tomates cerises, oignons rouges

NOS SALADES

GRANDE SALADE CAESAR CRUNGCHY tiierteemmtmmmmmmmummeumuiseiiesieseessessssssssssssss st ssessssssssss8sss0sassiestaemeeseesassssssssssssssmmmn
Poulet croustillant, croGtons, oignons frits, Grana Padano A

MAXI CROUSTILLANT DE ST MARCELLIN ....
Feuille de brick, Saint Marcellin, lard, salade mélangé

POKE POULET .......c.cooosminvnirincnnnns e E e LR a e E R4S E R4S E R LSRR AL LR LA E R AL RS £ L AR AR SR E R eE s
Crousty poulet, riz vinaigré, carottes rapées, tomates cerises, pommes de terre vinaigrette, betterave, concombre,
oignons frits guacamole et sauce vinaigrette soja sésame

POKE SAUMON & CREVETTES ................ e s bR RS A e e R n s 15.90€
Crevettes marinées au curry et saumon fumé, riz vinaigré, carottes rapées, tomates cerises, pommes de terre vinaigrette,
betterave, concombre, oignons frits guacamole et sauce vinaigrette soja sésame

POKE VEGE .o R LR 15.90€
Galette d’épinard emmental, riz vinaigré, carottes rapées, tomates cerises, pommes de terre vinaigrette, betterave,
concombre, oignons frits, guacamole et sauce vinaigrette soja sésame

GRAND MILLEFEUILLE TERRE ET MER « Nouvelle Recette »
Pommes de terre vinaigrette, crevettes marinées au curry, saumon fumé, guacamole et vinaigrette soja sésame,
accompagné de frites et de salade verte.

-(.—ER,A,N,D,.E, TA,RT.I,N,E,MQ,N,TA.-g»NABD,E e R R s e s e e e e 13.90€
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Consultez 'origine de nos viandes sur les ardoises a I'entrée

NOS GRILLADES

PIECE DU BOUGCHER = T8O GF .ottt es st st b bbb s s s s s s st st st ne e s s s s s s sneas 15.50€
COTE DE BQEUF = 400G ...ttt st ae st s s s sasss e sses e s eesessessessessessass s sessess s s sssssans s s s s ansass s aneseesees et eesessessens s s s s s essssnsneas, 33.90€
ENTRECOTE = 300 G oottt eb s bbb 8888888888888 R8s 25.50€
[ DG =TI S 0 T 19.90€
ONGLET DE BOEUF = 220 QI eereueeesteemetsemes s8££ £E8£E8 88 E £ h b 20.90€
BAVETTE D’ALOYAU = TBO G et 88888288 14.90€
STEAK HACHE facon BOUCKHEre = 150 OF bbb bbb 10.90€
ARAIGNEE DE PORC (VPF) - 250 o 13.90€
ANDOUILLETTE de PORGC 8 1@ FICELLE  ccoetoetieiiiieiiiisiit it issess st ese st es s b b a8 s 4064886064646 ad £k d e d e b e b et b e e 14.90€
RIB’S DE PORC MARINE 15 MIN DE CUISSON reetuettutttiiutataaseastisssssssasssasssassasssassassassasssassassasssasssassassasssassssssassssssassssssossasssssssssssssssssssssesns 19.90€
MAGRET DE CANARD - 350 O - Origing SUD-OUEST Fran@@:s« - sssssssstsssststsssssts sttt 2590€
PLANCHE T’ES TOUT SEUL - Aiguillettes de poulet a la moutarde et miel, 1/2 Faux-Filet et 1/2 araignée de porc ....cccieiieicieenanan, 23.50€

MO“ p’TlT ROTI Saint Marcellin ou CameNnbert roti ..ottt sesa 4.20€
NOS PLATS

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS - 180 gr - Accompagné de la garniture de VOLre ChOIX ... ersesrmesiesresssssessesssssesssessssssesssessens
FILET DE POULET EMINCE mariné & la moutarde a I'ancienne & miel - 250 gr - sauce et garniture au ChoiX — weeveeeeerenrennee,

FONDUE DE SAINT-MARCELLIN ou CAMEMBERT salade, tomates cerises, cornichons, jambon de pays, jambon blanc,
Fol T 174 TN 0 L= 6 =T o) /518 1= Y= 16 Y6 g

TAGLIATELLES AU POULET au curry et SES PETITS LEGUMES- Crousty poulet, Tagliatelles aux petits légumes,
EMMENTA] FAPE ©F SAUCE @U CUITY ureimtiiuriiistiisseissiisssasssissssasssassssesssss s s aa s e a8 e 48 s s 088 eS8 8508028888088 S 888 E S8 8 S n £ 488 E 088 E 888 S8 8 £ 88 E S AR e8RS H R b e e R e SR e e R e e n e e an e s n e s enn e

TAGLIATELLES VEGE - Galette de blé épinard emmental, Tagliatelles aux petits [égumes, emmental radpé et sauce au curry ...

TAGLIATELLES AU SAUMON et AUX CREVETTES - Saumon cuit, Tagliatelles aux petits légumes, emmental rapé et crevettes
[0 F= T 1 L= YT Y= 10 T = ] F= T 0 L 1= L | 1690€

NOS POISSONS

FILET DE BAR au beurre blanc basilic - 15 MIN DE CUISSON - garniture au ChOIX ..t sssssss s s
PAVE DE SAUMON au curry et ses petits légumes - 15 MIN DE CUISSON - garniture au choix ...
FISH AND CHIP’S - Filet de cabillaud, sauce béarnaise aCCOMPAGNE dE IS .....iiveiiericieiririiieiseseer e es e e es s e s essas s essss s s sseseesessssana:

UNE SAUCE AU CHOIX

BBQ - Béarnaise - Echalote -
Camembert - Roquefort - Curry - Moutarde a
’ancienne et miel- Créme ciboulette -
Poivre

UNE GARNITURE AU CHOIX

Frites - Salade verte - Pomme au four -
Haricots vert - Riz - Poélée de légumes




NOS BURGERS

ENTRE POT’ES BURGER
Bun’s brioché, steak haché 150 gr, cheddar, cornichons, tomates, oignons rouges, salade et sauce cocktail ..o, 14.90€

POT’ES NORMAND
Bun’s brioché, sauce camembert, steak haché 150 gr VBF, lard, salade verte, tomate, oignon, garniture et sauce au ChoIX ......ccccevvecureriiierieiinnns 15.80€

POT’ES ST MARCELIN BURGER
Bun’s brioché, steak haché 150 gr, salade, tomates, oignons rouges, lard et St Marcelin oo 15.80€

POT’ES ROC’ BURGER
Bun’s brioché, steak haché 150 gr, lard, tomates, oignons rouges, salade et SAUCE rOQUETOI ........cueiiiieiiicciiiiiei i s e e e e s eer e e s eneeesnnneesnnns 15.80€

POT’ES BBQ WHISKY BURGER
Bun’s brioché, steak haché 150 gr, comté, lard, rosti, cornichons, tomates, oignons rouges, salade et sauce BBQ WhiSKY ........ccccvevveevreeeerresennnn, 16.10€

POPOT’ES BURGER
Bun’s brioché, steak haché 150 gr, cheddar, cornichons, tomates, oignons rouges, salade, ketchup et sauce béarnaise ........cccccvcvemrmreriiiiniiiinnn, 14.90€

CHICKEN POT’ES BURGER
Bun’s brioché, sauce St Marcellin, Crousty poulet, salade verte, tomate, oignon, garniture et sauCe au ChOIX ..covcceiriieiriciiiiieicie e, 15.80€

CHICKEN CURRY POT’ES BURGER
Bun’s brioché, Comté, sauce curry, Crousty poulet, petits [égumes, salade verte, tomate, oignon, garniture et sauce au ChQIX.....cccvvvverevrrerereennn, 15.80€

FISH POT’ES BURGER
Rosti, aiguillettes fish n’chips, tomates, oignons rouges, salade et SaUCE DEArNAISE . i urruririimiiiiiiiii 16.50€

TOUS LES BURGERS EXISTENT EN VERSION VEGE, AVEC UNE GALETTE DE BLE, EPINARD ET EMMENTAL.

UNE SAUCE AU CHOIX

BBQ - Béarnaise - Echalote -
Camembert - Roquefort - Curry - Moutarde a
I’ancienne et miel - Créme ciboulette -
Poivre

UNE GARNITURE AU CHOIX

Frites - Salade verte - Pomme au four -
Haricots vert - Riz - Poélée de légumes

GARNITURE SEULE ot a0 8888888888088 8 408888 E 888 bS8 RS e R SRS SR e R R R eE s h s en s 3.70€

POUR UN DOUBLE STEAK + 3.50¢€




Jusqu’a 10 ans

Plat + Dessert + Boisson

Plat au choix
Cheesburger ou Chickencheese Burger
ou Aiguillettes de poulet crousti
ou Aiguillettes de Fish & Chips
ou Steak Haché

Dessert au choix
Pompot’es
ou Cookie au chocolat
ou Fromage Blanc
sucre, miel, caramel ou fruits rouges
ou 2 boules de glace ou sorbet au choix

Boisson au choix
Capri Sun ou diabolo
ou sirop a P’eau ou verre de coca
ou verre de jus de fruits
ou bouteille d’eau

Uniquement le midi du L au V et hors jours fériés

Plat + Caié ou Thé Gourmandise

Plat au choix

Plat du jour “Fait Maison” (selon disponibilité)

ou Steak haché facon Bouchére 1509
garniture et sauce au choix

Dessert au choix
Café ou Thé gourmandise
Créme bridlée ou Mousse au chocolat au choix

Uniquement du L au V midi hors jours fériés

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Entrée + Plat + Dessert

Entrée au choix
Assiette de charcuterie
ou Entrée du moment au choix (Consultez le tableau !)

Plat au choix
Plat du jour “Fait Maison” (selon disponibilité)
ou Steak Haché facon Bouchére 150 gr
Avec supplément : oeuf ou poitrine de porc fumée + 1€
ou Tagliatelles au poulet et ses petits légumes
ou Tagliatelles Végé
ou Tagliatelles aux crevettes et saumon cuit,
sauce beurre blanc basilic

Dessert au choix
Dessert du jour (selon disponibilité)
ou Mousse au chocolat
ou Fromage blanc
sucre, miel, sauce caramel ou fruits rouges
ou Coupe 2 boules de glace au choix
ou Créme brilée + 2 €

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Entrée + Plat + Dessert

Entrée au choix
Entrée du moment au choix (Consultez le tableau !)
ou Petite salade Caesar Crunchy
ou Croustillant de St Marcellin
ou Terrine de campagne

Plat au choix
Piéce du boucher
ou Andouillette de porc a la ficelle
ou Filet de poulet émincé mariné a
la moutarde a Pancienne et miel
ou Entre Pot’es Burger
ou Pavé de saumon sauce curry et ses petits légumes
ou Entrecéte + 8 €
ou Faux filet + 5 €

Dessert au choix
Assiette de fromages
ou Créme brlée
ou Coupe L’Entre Pot’es
ou Coupe de glace 3 boules au choix
ou Tiramisu revisité
ou Autre dessert & la carte au choix + 2 €

- Irish Coffee NON INCLUS -




NOS DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGE - Camembert, St-Marcellin, Salade MEIANGEE .............c.cccureureureeeeseseeesessiessessesesssssssesssssessssesssssnsssesasssessssssasesnsans 4.50€
BABA et sa bouteille - Baba au rhUm, ChaNTill ..........c..ccuiiuicuicricrieseeeeecsseseesssssss s sss s ses s ses s ssssss s s ses s sssssss s ns s ssessnssnssnssssnsnsnsssnsnens 6.90€
BRIOCHE FACON PAIN PERDU - Brioche, sauce caramel a beurre salé, 1 boule de glace vanille et chantilly ...........ccooveieeeseecseeesisienn, 6.90€
CREME BRULEE VANILLE BOURBON & 12 CASSONNAUE .............oooooooooeesoseeeossssessssesssse oo eeseeeeeeeeeeeseeeseeeeeeeseessessessessessessessessssessessessssseseeee 6.10€
FROMAGE BLANC DE CAMPAGNE - au sucre, au miel, au coulis de caramel beurre salé ou coulis de fruits rouges au choiX ........ccc..... 3.80€

MOELLEUX AU CHOCOLAT NOIR - Accompagnée de sa créme anglaise aux éclats de noisettes pralinées

TARTE CITRON REVISITEE - Créme de citron, palet breton émietté, zestes de citron et chantilly ... 6.10€
TIRAMISU REVISITE - Palet breton émietté, café expresso et Créme MaSsCArPONE wiuririreiiiiiiriireieess s eassn s sae s 6.10€
MAXI CHOU fagon profiterole - Chou individuel avec amandes, boule vanille, sauce chocolat, chantilly ..., 6.90€
CAFE ou THE GOURMAND - Café ou thé accompagné de 3 gourmandises du MOMENT | .....cccuiciceieuiciierieeeiesieesessssssessessessessesssssessessssssnns 6.90€
MAXI COOKIE - cookie, glace vanille, caramel DeUITe Sal&, CRANTIIY ..c.ivicerieeeiceeet it ees ettt seess et st essesssesaesse st e s eseessseasessasssesasasenseesssassanenes 6.90€
GAUFRE - au choix : chocolat chaud Fait Maison, ou sucre glace ou caramel beurre salé ou chantilly. 5,50€

GAUFRITEROLLES - Gaufre, 1 boule de glace vanille, chocolat chaud Fait Maison, chantilly et amandes.
CRUMBLE AUX POMMES FLAMBEES Fait Maison - biscuit, pommes flambées au Calvados
IRISH COFFE - Sucre de canne, café, whisky Ballantine’s et Créme fOUTTEE ...t 8.60€

“os COUPE GLACE’ES Pour les glaces 2 & 3 boules : FAITES -VOUS PLAISIR !

Avec ou sans chantilly, c’est le méme prix ! Précisez-le !

NOS PARFUMS :
Glace : café, caramel beurre salé, chocolat, coco, fraise, rhum raisin et vanille
Sorbet : citron, framboise et fruit de la passion, pomme et mangue

LI No{ = 2N =T 10 =S TR oY= {01 T= T Kl o o ) D 3.90€
GLACE 3 BOULES - PAITUM @U CROIX ...t ssssse s sssss s s sesss s ssnssans 5.50€
COUPE L’ENTRE POT’ES - 3 boules de glace : vanille, chocolat, caramel et sauce caramel beurre salé, ¥ cookie et chantilly .................. 6.40€

DAME BLANCHE - 3 boules vanille, chantilly et sauce chocolat chaud “MaiSON” ... .. 6.20€
CHOCOLAT LIEGEOIS - 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chantilly et sauce chocolat “Maison’ .. 6.20€
CAFE LIEGEOIS - 2 boules café, 1 boule vanille, chantilly et eXpresso froid ... 6.20€

COLONEL - 3 boules sorbet Citron arroSEES A VOUKE .....cuwuiuciuiuiuiiiiiiisitisit st ssis sttt sa b sd s ed et eE s b 7.20€

BOISSONS CHAUDES

CAFE, CAFE ALLONGE, DECAFEINE, NOISETTE ...ttt et bbbt 2.10€
CHOCOLAT, CAPUCCINO, CAFE VIENNOIS ..
DIOUBLE CAFE ...t s et e e 8848848 £h 848488 £ E £ £ £ £ £ £ 4 £ £ £ £ £ £ £ £ £ £ 2S£ Lo e e AL s et A e s e e eeeheaes £ hee b s ee b s e b e eh b e bbb bbbt
THE (Thés noir : Darjeeling ou Earl Grey Yin Zhen ou 4 fruits rouges - ThE VErt : MINty TEA) .. wweeweeoreeieeeiesssseseesessssssssssssssssssessesesessssssen 2.90€

INFUSION (Verveine ou Tilleul Menthe POIVIGE) .o 3.10€




NOS VINS «SELECTION» Bo7u5tiillle

Haut MEdoc AOP - "CHATEAU PUY CASTERA RoUGE wevveerooreeeeeesseeeeeeeeeesseeseessssesssesesessessssesesessssssssssssssesssesseeseesseeseesne 32.00€
SAINT-EMILION AOP - "PETIT FOURNEY" rouge
Bourgogne AOC Pinot NOIr - "ANDRE DUGCAL"" ROUGE ..cucuerieriieeceeeiieeseseessesesssssssses s sssssssssssssssassssesssessssssesasesasssnssns 32.00€
Bourgogne CHARDONNAY Vieille vigne AOP - "TANDRE DUCAL" sianc . 34.00€
“os ROUGES Bouteille Verre
75 cl 12,5 cl
Pays d’OC IGP - "LES JAMELLES" - CEPAUE FAIE ...ttt as s sses s sasesn s s sean s 21.00€ 4.20€
Brouilly AOC - "CHAPELLE DE VENENGE" ............ 4.90€
Cote de Blaye AOP - " CHATEAU VIEUX CHARRON" 3.80€
Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP - "LES JAVEAUX" ..., 24.80€ 4.60€
Cote du Rhone Village AOP = "PLAN DIEU" .......cececctecssssssesessesssss s ssessssssessssessssssssssssssssssassssasens 24.50€ 4.60€
Bouteille Verre
NOS BLANCS 75¢ 125l
Lubéron AOP - "LOULOU CHARMEURY ...ttt st ssasteseesstes s sessss st s s s sss s seassssassass s s, 17.80€ 3.70€
Val de Loire IGP - "LE COQUILLER" 3.70€
Coteaux GasCOTNEe IGP - S AINT LUC! ettt ettt ettt eneanes 22.50€ 4.70€
4 Bouteille Verre
“os ROSES 75 cl 12,5 cl
Luberon -AOP “LOULOU CHARMEUSE?’ ... ieeeeeeeeseeeesee st esses s sess e sssssssssse s e sss st ssessssasesses 17.50€ 3.70€
Alpes de Haute Provence - IGP "JAS DES VIGNES"' ...ttt 21.00€ 4.20€
COte de ProvencCe = AOP "V ALADAS ..o oot eeeeeee e ee e e e aee e eeeseeeeeseeseesesseseesesseens 24.80€ 4.70€
NOS PICHETS cod asel

Pays d’OC - IGP “LES CAYOLLES” - Rouge / BIanc / ROSE ......eooreeeeeeeseeresseeeesesseeesssseesesssnee 8.50€ 5.50€



